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Smorrebrod - e stykker 95,-

Fisk og skaldyr

Den ene sild
Marineret karrysild med seggesalat, capers,
syltede log og karse.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Den anden sild
Stegt sennepssild med lun kartoffel,

axggeblommecreme, syltet persillerod og karse.

(Serveres pd friskbagt rugbrod)

Den ene fiskefilet
Fiskefilet med remoulade, marineret kal,
dild og citron.

(Serveres pd friskbagt rugbrod)

Den anden fiskefilet (+35kr.)

Fiskefilet med handpillede rejer,
citronmayonnaise, rosenkal og dild.
(Serveres pa [riskbagt rugbrod)

Det friteret g (+25kr.)

Handpillede rejer, mayonnaise, salat og karse.
(Tilkob 5gr. Baeri Gold caviar for 95,- kroner)
(Serveres pa smorstegt surdejsbrod)

Laksen

Hjemmeroget laks med stuvet spinat, gronkalschips,

pocheret &g og peberrodsmayonnaise.
(Serveres pa smorstegt surdejsbrod)

Pebermakrelen (+25kr.)

Syltede tomater, kimchimayonnaise, julesalat
og mild chili.

(Serveres pd friskbagt rugbrod)

Kod & gront

Svampetoasten

Grillet surdejsbrod med svampe a la creme
og modnet skinke.
*Kan serveres som vegetarisk alternativ.
(Serveres pa smorstegt surdejsbrod)

Tartaren

Syltet selleri, pebermayonnaise, revet aggeblomme,

kartoffelchips og korvel.

(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Honsesalaten
Stegte svampe, bacon, stikkelsbeer og revet ost.

(Serveres pd friskbagt rugbrod)

Rastboffen

Rosastegt okseyksteg med svampe a la creme,
syltede agurker, urtesalat og logringe.
(Serveres pa friskbagt rugbrod)

Mapak julesylte
Lavet af svinekaeber med rodbede, syltede log,
julesalat, sennepshollandaise og rod melde.

(Serveres pa friskbagt rugbrod)

* o1 anbefaler 2-3 stk. smorrebrod pr. person

Ost & Sodt

Ostetallerkenen

Fire af de bedste oste fra neer og fjern.
Serveres med blommekompot
og friskbagt sesam knaekbrod.

125kr

Blommekompoten

Friskrort vaniljeis, krystalliseret chokolade
og sprod butterde;.

95kr



