
Forret 
Oksetatar

Syltet sennep, ristet sesam, ramsløg og karse.

Hvide asparges (+35 kr)
Håndpillede rejer, røget hollandaise og kørvel.

Aspargeskartofler
Løvstikke, stegt kylling, syltet løg og dashi.

Skærising (+25 kr)
Muslingecreme, grillet kål, sprøde capers og stegt brød.

 

 -

Hovedret
Okseribeye (+ 125 kr)

Grillede nye løg, røget marv, ribs, pebersauce 
og gyldne pommes frites.

Smørstegt torsk (+45 kr)
Serveret i fedtnet med soufflé, sprød kartoffel, 

rognsauce og citroncreme.

Tartelet
Stegt Rokkedahl kylling, grønne asparges, nye løg, 

kål og gammel knas sauce.

Oksesteg
Smørstegt okse med ærtecreme, kål, syltede løg, 

ramsløg og sprød kroket.

1 ret: 245,-
2 retter: 325,-
3 retter: 375,-

menu
Mapakker

*skal vælges af hele bordet

Lille Mapak
Snacks
3 retter

Vinmenu
Kaffe & sødt 

inkl. vand og brød

menu:
Snacks

Hvide asparges

Oksesteg

Trifli

Sødt til kaffen

Snacks

Hvide asparges

Aspargeskartoffel

Torsk crépine

Oksesteg

Trifli

Sødt til kaffen

595 kr. pr. person

Stor Mapak
Snacks
5 retter

Vinmenu
Kaffe & sødt

inkl. vand og brød

menu

 995 kr. pr. person

Dessert
OSTETALLERKEN (+25 kr)

Fire af de bedste danske oste med rabarberchutney, 
oliven og friskbagte maltboller.

RABARBERTRIFLI
Danske rabarber med sprøde makroner, luftig 

vaniljecreme og tørret solbær.

TRICOLORE
Hjemmelavet tre-farvet is med sprød krumkage.

*** vand og brød adlibitum 25kr. pr. person ***

Sammensæt din egen menu ud fra 
forret, hovedret og dessert. 

Snacks 
55 kr. pr. person 


